
提升治理精准度 推进诚信网络环境建设

不法分子利用婚恋交友App诈骗敛财

近年来，网络婚恋交友用户规

模不断扩大，市场增速明显，手机

应用商城上多个排名靠前的婚恋

交友App下载量过亿。

然而，记者在走访调查中发

现，一些不法分子利用平台用户信

息审核不严，伪装身份诈骗钱财，

甚至衍生出平台账号买卖等“黑

灰”产业链。

法律人士表示，要督促平台加

强信息审核把关，通过技术手段清

理整顿虚假注册等乱象，设立快速

响应投诉举报机制，加强诚信网络

空间建设。

婚恋交友App里
藏着多少“灰色地带”？

日前，北京市公安局破获一起

利用婚恋交友App诈骗案件。当事

人马某某报案称，在某交友平台上

添加了一名昵称“迷人宝贝”的陌

生网友，该网友没聊多久就对马某

某表示好感，双方在网上确立男女

朋友关系。

此后，对方多次以孩子出车

祸、介绍工程项目等理由向马某某

借钱，两个月内马某某共向其转账

3万4千余元，在一次次要求视频和

线下见面未果后，马某某意识到被

骗。

记者注意到，此类案件近年来

在多地频发，不法分子“钻”婚恋交

友App用户信息审核把关不严的漏

洞，轻易实施诈骗，有的金额巨大。

去年，山东警方破获系列婚恋

交友类诈骗案件，捣毁69人婚恋交

友诈骗犯罪团伙，涉案金额 500余
万元。诈骗团伙人员在某交友平

台上把自己包装成女性角色，拉近

距离后便诱导对方以给其购买鲜

花、衣物、化妆品等理由在虚假购

物链接上付款，还引导受害人在虚

假平台软件上进行充值。

婚恋交友诈骗较为常见，不法

分子作案套路简单，通常利用网络

伪装成“金融白领”“商业精英”“军

官”“公务员”等身份，骗取事主的

感情和信任，接着编造各种理由骗

取钱财。

去年 8月，北京警方打掉一个

网络黑产犯罪团伙，一人负责招揽

客户注册婚恋交友平台会员账号，

两人负责将收购来的会员账号转

卖给电信诈骗团伙，非法获利26万
元。该团伙以某婚恋交友平台需

要“凑人头”冲业绩为幌子，如帮忙

注册会员账号可以领取商家 50元
至140元不等的“补贴”。

一些诈骗团伙还在社交平台

发布“有偿租用微信号”等消息，吸

引人上钩。在北京警方侦破的一

起案件中，嫌疑人以 100元 24小时

的价格将自己的微信号、QQ号“出

租”，结果对方使用其账号关联注

册某交友平台账号，骗走一名当事

人 8700元。最终，嫌疑人因帮助

信息网络犯罪活动罪被警方依法

处理。

记者调查发现，一些婚恋交友

平台的“活跃用户”，通过充值升高

等级，可以在查看他人信息寻找作

案目标时更好隐藏身份。其中，有

的用户发布“软色情”信息暗示可

以提供招嫖服务，实则进行“裸聊”

诈骗；有的冒充“红娘”，收取数千

元至上万元不等的“介绍费”。

据介绍，平台虚假注册乱象增

加了公安机关打击和整治难度。

吉林省松原市公安局反诈民警边

界恺说，在查办相关案件中，常常

发现平台账号的注册人不是诈骗

分子本人，给警方排查带来不小挑

战。

由于婚恋交友服务高度同质

化，许多平台失去资本支持，盈利

模式趋于单一，并在疏于监管之下

产生许多灰色地带。

记者注意到，婚恋交友平台乱

象长期存在，大量网友在“黑猫投

诉”等平台发起投诉，反映维权

难。对此，专家建议加强监管治

理，让规模高达数十亿元的网络

“脱单生意”良性发展。

“要在平台运营成本与保障信

息真实之间寻找平衡点，加大技术

投入。”中国政法大学知识产权研

究中心特约研究员赵占领说，一些

有标准、可量化、提供成本不高且

有必要进行核实的信息，可要求用

户提供后与相关部门对接进行查

询验证，确保某些关键信息真实

性。此外，平台自身也应通过技术

的手段识别违规信息，发现违法活

动，及时向公安机关举报。

吉林省社会科学院助理研究

员全龙杰认为，针对一些小众交友

App使用门槛低、隐匿性强等特点，

需要加强监督检查和整治工作。

警方同时提醒，网恋需谨慎。

如果在交往过程中，只闻其声不见

其人，对方还以各种理由引导汇

款，很可能就是在实施网络诈骗。

发现被诈骗后，要及时保留联系记

录、汇款账户等相关证据，第一时

间向公安机关报案。 （新华社）

信息不对称为诈骗等违法犯罪留下“空间”
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在许多中小学校园周边，不

少价格低廉、新奇古怪的玩具层

出不穷。“一按一摇一扔”就爆响，

近期，一款“炸包玩具”受到部分

中小学生的追捧，但这个“玩具”

不符合国家强制性标准要求，存

在安全风险。

网红“炸包”玩具，又称“手榴

弹小炸包”“鞭炮小炸包”“仿真手

榴弹”等，其外包装五花八门，以

“手雷”“鞭炮”等造型居多。有的

除了捏捏之后会“爆炸”，还带有

刺鼻的臭气。此前，记者走访全

国多地，发现不少小学校园周边

的文具店都在销售这样的炸包和

臭包玩具。不仅在校园周边热

销，一些网络购物平台销量也十

分惊人。

记者曾拿出三款不同的炸包

简单试验，使劲按捏了一下，三分

钟后，其中两款先后爆炸，液体飞

溅，令人猝不及防，而另一款始终

未炸。这些来路不明的危险炸包

臭包玩具，是如何生产出来的？

里面含的是什么物质呢？

据市场监管部门介绍，“炸

包”玩具由一小包液体和粉末状

固体物质组成。小包液体是苏打

水包（碱性），固体物质是柠檬酸

粉（酸性）。一旦挤破小包液体包

装，二者发生化学反应，产生二氧

化碳气体，使得袋子迅速膨胀，随

之立即爆开，发出巨响。

而据报道，炸开后发出刺鼻

臭气的“臭包”玩具，其实是在“炸

包”分装前喷上一些液体，至于喷

多少全凭工人手感。记者在该类

玩具生产厂家看到，工人所说的

臭水正是硫化钠水溶液，属碱性，

具有一定的腐蚀性，触及皮肤和

毛发时会造成灼伤。

含有硫化钠的臭包，被捏破

后里面的几种物质发生连锁化学

反应产生硫化氢气体，臭包的臭

味正是来源于此。这类“炸包”

“臭包”玩具不符合有关儿童玩具

的国家强制性标准要求，还存在

安全风险。例如，“臭包”炸开后

产生的硫化氢是一种急性剧毒，

吸入少量高浓度硫化氢可于短时

间内致命。低浓度的硫化氢对

眼、呼吸系统及中枢神经都有影

响，而根据国家强制性标准 GB
6675.1-2014《玩具安全 第 1 部

分：基本规范》5.2.4条款规定：“玩

具，特别是化学游戏玩具，不得含

有下列物质：混合时，会因化学反

应或加热而引起爆炸。”

另据标准 5.3.1 条款规定：

“玩具产品在正常使用及经滥用

试验后所暴露的化学物质，不应

给人体的健康带来负面影响。”然

而炸包玩具，正是两种物质混合

时发生化学反应而引起爆炸。而

里面的各种化学物质儿童一旦误

食后果可想而知。

此外，“炸包”玩具基本是“三

无”产品，一旦造成身体伤害，无

法溯源，维权困难。

（半月谈）

这种“炸包”“臭包”玩具含急性剧毒
市场监管部门提醒：“三无”产品存在安全风险

最新·资讯

全国妇联、中央网信办、司法部、农业农村部日前联合印发通知，对开展

“巾帼普法乡村行”活动作出部署，聚焦广大农村妇女对法律资源和法律服

务的迫切需求，深化面向农村的法治宣传教育，围绕妇女权益保障、未成年

人保护、树立家庭新风等开展普法宣传。活动将在全国开展，重点覆盖西部

10省区市160个国家乡村振兴重点帮扶县，以及西藏、新疆各县（市、区），把

法律知识和维权服务送到广大农村妇女身边。

四部门联合部署开展“巾帼普法乡村行”活动

近日，公安部部署上海、江苏、浙江、安徽等11个省、市公安机关，集中

开展打击长江流域污染环境犯罪区域会战。截至9月底，公安机关将迅速

采取有力措施，集中开展破案攻坚，依法严厉打击涉固体废弃物危险废物

污染环境、环境领域弄虚作假等突出违法犯罪活动，全力攻克一批大要案

件，打掉一批犯罪团伙，摧毁一批犯罪网络，坚决守牢环境质量底线，全力

护航平安长江和美丽中国建设。

公安部部署打击长江流域污染环境犯罪区域会战

预制菜已不是“你以为”的预制菜

市场监管总局相关司局负

责人表示，预制菜虽经过工业

化预制，但仍属于菜肴范畴，消

费者在菜肴烹制过程中一般不

添加防腐剂，规定预制菜中不

添加防腐剂更加符合消费者期

待。

食品添加剂“非必要不添

加”“在达到预期效果的前提下

尽可能降低食品添加剂在食品

中的使用量”已经逐步成为行业

共识。预制菜通过冷冻、冷藏等

贮存条件和杀菌后处理工艺，无

使用防腐剂技术必要性。

不添加防腐剂符合预制菜

风险管控要求。预制菜在生产、

贮存、运输、销售过程中，对环

境、温度、湿度、光照等有较高要

求，应当加强全链条食品安全风

险管控，不同类别预制菜应严格

符合相应的冷冻冷藏等条件要

求，以保障食品安全。

“预制菜明示”问题一直以

来备受关注。《通知》要求，各有

关部门要统筹发展和安全，督促

食品生产经营企业按照预制菜

原辅料、加工工艺、产品范围、贮

藏运输、食用方式等要求从事预

制菜生产经营活动。大力推广

餐饮环节使用预制菜明示，保障

消费者的知情权和选择权。这

一要求符合《中华人民共和国消

费者权益保护法》第八条规定，

消费者享有知悉其购买、使用的

商品或者接受的服务的真实情

况的权利。

预制菜凭借方便快捷等优势，成为越来越多消费者的选

择。然而，看似一片大好的市场前景却备受质疑，尤其是“预

制菜进校园”一事，更是遭到家长们的抵制。对此，教育部有

关司局负责人曾表示，当前预制菜还没有统一的标准体系、认

证体系、追溯体系等有效监管机制，对“预制菜进校园”应持十

分审慎态度，不宜推广进校园。

为了让预制菜产业走上规范发展轨道，市场监管总局日

前联合教育部、工业和信息化部、农业农村部、商务部、国家卫

生健康委印发《关于加强预制菜食品安全监管 促进产业高质

量发展的通知》，首次在国家层面明确预制菜范围，对预制菜

原辅料、预加工工艺等进行界定。

预制菜也称预制菜肴，是以

一种或多种食用农产品及其制

品为原料，使用或不使用调味料

等辅料，不添加防腐剂，经工业

化预加工（如搅拌、腌制、滚揉、

成型、炒、炸、烤、煮、蒸等）制成，

配以或不配以调味料包，符合产

品标签标明的贮存、运输及销售

条件，加热或熟制后方可食用的

预包装菜肴。

从菜肴属性看，仅经清洗、

去皮、分切等简单加工未经烹制

的净菜类食品，属于食用农产

品，不属于预制菜。速冻面米食

品、方便食品、盒饭、盖浇饭、馒

头、糕点、肉夹馍、面包、汉堡、三

明治、比萨等主食类产品不属于

预制菜。此外，连锁餐饮企业广

泛应用中央厨房模式，其自行制

作并向自有门店配送的净菜、半

成品、成品菜肴，应当符合餐饮

食品安全的法律法规和标准要

求。中央厨房制作的菜肴，不纳

入预制菜范围。

预制菜定义中强调“加热”

或“熟制”后方可食用。加热是

指将食品加热到可食用状态的

过程，即针对已经预加工熟制的

产品在食用前的简单复热。熟

制是指经炒、炸、烤、煮、蒸等将

食品熟制的过程，即在预加工阶

段并未完全熟制，需要彻底熟制

后方可食用。不经加热或者熟

制就可食用的即食食品及可直

接食用的蔬菜（水果）沙拉等凉

拌菜不属于预制菜。

严格落实主体责任。督促

预制菜生产经营企业按照《企业

落实食品安全主体责任监督管

理规定》要求，建立健全食品安

全管理制度，加强食品生产经营

风险管控，严把原料质量关，依

法查验食用农产品原料的承诺

达标合格证等产品质量合格证

明，严格食品添加剂使用。

加强生产许可管理。修订

完善相关食品生产许可审查细

则，提高预制菜行业准入门槛。

各地市场监管部门要结合食品

原料、工艺等因素对预制菜实施

分类许可，严格许可审查和现场

核查，严把生产许可关口。

加大监督检查力度。重点

检查预制菜生产经营企业进货

查验、生产过程控制、贮藏运输

等环节质量安全措施落实情况，

对检查发现的问题，要责令整改

到位，形成监管闭环。组织开展

预制菜监督抽检和风险监测，严

厉打击违法违规行为。

增强优质原料保障能力。

指导食用农产品原料生产集中

区加大优质农产品生产基地建

设和相关设备设施投入，持续推

进“第一车间”建设，提升食用农

产品原料商品化和标准化水平；

指导农产品种植户、养殖户科学

用药，严防农药、兽药残留超标

风险，保障农产品原料品质安

全。鼓励预制菜生产企业与农

民合作社、家庭农场等新型农业

经营主体建立协作关系，保证食

用农产品原料来源稳定、安全可

靠。

提升关键技术创新研发水

平。鼓励预制菜企业联合科研

单位开展气调保鲜、精准保鲜

与品质调控等关键共性技术研

究，着力解决风味衰减难题；创

新非热加工、微生物控制、微胶

囊包埋、营养与风味稳态化等

技术工艺，减少营养成分损失，

提升产品品质和口味复原度；

鼓励预制菜企业使用新型产品

包装材料，减少包材使用量、提

升包装强度，防止食品过度包

装。

加快先进生产工艺装备应

用。鼓励研发食用农产品原料

预处理关键设备，加强去皮剥

壳、分选分级、清洗切割等预加

工装备应用，提升原料智能化、

保鲜化处理水平。推广应用适

应预制菜发展的加工、包装、仓

储、物流等先进设备，提升关键

工艺自动化水平和生产流通效

率。

积极营造良好产业发展环

境。支持地方推进预制菜产业

集聚区建设，实行集中统一管

理，提高集约化规模化效应。鼓

励相关行业协会、产业联盟等加

强行业诚信体系建设，推进预制

菜品牌培育，发挥规模企业示范

引领作用。支持开展预制菜口

味、品质、营养等第三方评价活

动，不断提高消费者对预制菜的

安全感和满意度。

明确预制菜的定义和范围

如何加强预制菜食品安全监管

如何统筹推进预制菜产业的高质量发展

预制菜不得添加防腐剂

（央视新闻）

监管部门明确范围界定


